
INGREDIENTES DE LA
EXPERIENCIA DAVIVIENDA
AFTERNOON TEA

SERVIR
Bandejas para mini-sandwiches
Galleteros de 2 o 3 pisos
1 molde refractario mediano
4 shots o copitas de aguardiente
Mantel
Vajilla del té
Servilletas de tela
Cubiertos de té
1 florero pequeño

SANDWICHES
2 huevos duros (hervidos durante 10 minutos)
½ cucharadita de paprika
½ taza de mayonesa 
½ taza de yogurt griego o queso crema
½ cucharada de mostaza dijon
1 cucharadita de perejil liso fresco
1 cucharadita de cebollín
½ cucharadita de salsa inglesa
Sal y pimienta recién molida
1 pepino europeo
1 atado de eneldo fresco
Ajo en polvo
80 gr de salmón ahumado
2 cucharadas de alcaparritas baby
Variedad de panes de su elección (pan de 
molde blanco, pan de molde integral
y mini panes varios)

BOCADITOS DULCES
4 galletas macarenas rectangulares
2 barras de mantequilla de 
125 gr cada una
1 taza de crema de leche
1 taza de queso crema
1 limón
1 cucharadita de vainilla
1 caja pequeña de fresas
1 taza de azúcar
3 tazas de harina
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